
GROSSE HAPPEN

FALAFEL    	 10 €
vegan, mit Hummus, Rote Bete & Grünzeugs

GROSSER BUNTER SALAT    	 10 €
mit auf der Haut gebratenem Wolfsbarsch	 + 6 €  
mit auf der Haut gebratener Maishähnchenbrust 	 + 5 €  

HAUSGEMACHTE PASTA     	 11 €
mit Tomatensauce, Basilikumpesto 
& Parmesanhobel

mit auf der Haut gebratener Maishähnchenbrust 	 + 5 €

HAUSGEMACHTE RAVIOLI     	 14 €
gefüllt mit Kürbis, Salbei-Walnuss-Butter 
& Parmesanhobel

RINDFLEISCHBURGER     	 12 €
Käse, Tomaten, Zwiebelgemüse & Grünzeugs

mit Pommes     	 + 2 €
mit Dip (Koriander, Ketchup, Mayo,	 + 0.5 €
Sauerrahm, Trüffelmayo)

KNUSPRIGES SCHNITZEL VOM SCHWEIN	 15 €
mit Bratkartoffeln & Grünzeugs

AUF DER HAUT GEBRATENER 	 16 € 
WOLFSBARSCH	
mit Rote Bete & Kartoffelpüree

ZARTER RINDERBRATEN      	 20 €
Sous Vide gegart, mit Wurzelgemüse, 
Dauphine-Kartoffeln & Jus

SAFTIGES RUMPSTEAK     	 23 € 
mit Bratkartoffeln & Grünzeugs

HAUSGEMACHTE FRIKADELLE   	 2.5 €
mit Senf & Brot

CURRYWURST   	 5.5 €
mit Pommes & Mayo

CHILI CON CARNE   	 5 €

KLEINE HAPPEN VORWEG

FETARÖLLCHEN   	 6 €
in Serrano-Schinken mit Grünzeugs & Focaccia

HIMMEL & ERDE   	 9 €
Blutwurst von Veh, Apfel, Zwiebel & Kartoffelpüree
	
CREMIGER BURRATA AUS SUNDERN	 10 €
mit Grünzeugs & Focaccia

GAMBAS AL AJILLO   	 12 €
gebraten in Öl mit Tomaten, Knoblauch 
& Peperoni dazu Grünzeugs & Focaccia

BEEF TATAR   	 12 €
auf Brot & Grünzeugs PANNA COTTA   	 3 €

im Gläschen mit Blutorangen & Orangenfilets
	
SAFTIGER SCHOKOLADENKUCHEN	 8 €
mit Pistazieneis

SÜSSE HAPPEN

ME
NU

FÜR DIE GOLFER ZWISCHENDURCH

Informationen über Allergene und Zusatzstoffe in unseren 
Speisen erhältst Du gerne auf Nachfrage bei unserem 
Servicepersonal. 



GUTES AUS DER FLASCHE 

GREVENSTEINER ORIGINAL   	 0,3l	 2.8 €
VELTINS ALKOHOLFREI   	 0,3l	 2.8 €
VELTINS FASSBRAUSE ZITRONE  	 0,3l	 2.8 €
VELTINS HELLES PÜLLEKEN 	 0,3l	 2.8 €

VITAMALZ   	 0,3l	 2.6 €

MAISEL‘S WEISSE ORIGINAL  	 0,5l	 4 €
MAISEL’S WEISSE ALKOHOLFREI   	0,5l	 4 €
MAISEL’S WEISSE DUNKEL 	 0,5l	 4 €

GEHT IMMER

GRAF METTERNICH WASSER   	 0,25l	 1.9 €
medium / still	  0,75l	 4.5 €

COCA-COLA   	 0,2l	 2.2 €
Classic / Light / Zero

FANTA ORANGE   	 0,2l	 2.2 €

SPRITE   	 0,2l	 2.2 €

LANDLUST   	 0,33l	 3.2 €
Streuobst Apfelschorle / Rhabarber

SAFT   	 0,2l	 2.5 €
Banane / Kirsche / Orange

SCHWEPPES 	 0,2l	 2.5 €
Ginger Ale / Bitter Lemon

GOLFER   	 0,4l	 3.5 €

VELTINS   	 0,2l	 1.9 €
VELTINS  	 0,4l	 3.4 €

RADLER / ALSTER   	 0,2l	 1.9 €
RADLER / ALSTER   	 0,4l	 3.4 €

HELLES VOM FASSDRI
NKS

HUGO 	 0,2l	 5.5 €
mit / ohne

APEROL SPRITZ   	 0,2l	 5.5 €

PIMM’S NO. 1   	 0,2l	 5.5 €

LILLET WILDBERRY 	 0,2l	 5.5 €
mit / ohne

WOODY   	 0,2l	 6.5 €
Woodland Pink Gin mit Prosecco

GIN FIZZ   	 0,2l	 6.5 €
Woodland Dry Gin und Zitrone

WEISSWEINSCHORLE   	 0,2l	 4 €

PROSECCO FRIVOLO GOLD 	 0,1l	 4 €

SPRITZIGES FÜR ZWISCHENDURCH 

CAFÉ CREMÈ   		  2 €
CAPPUCCINO  		  2.5 €
MILCHKAFFEE   		  2.5 €
LATTE MACCHIATO   		  2.5 €

ESPRESSO   		  2 €
DOPPELTER ESPRESSO 		  3 €

HEISSE SCHOKOLADE   		  2.5 €
TEE     		  2 €

DIE HEISSEN GETRÄNKE (TASSE)



ZUM RUNTERKOMMEN 

WOODLAND SAUERLAND DRY GIN 		  8 €
& FEVER-TREE MEDITERRANEAN TONIC

WOODLAND SAUERLAND PINK GIN 		  8 €
& FEVER-TREE MEDITERRANEAN TONIC

BOMBAY SAPPHIRE DRY GIN 		  7.5 €
& SCHWEPPES DRY TONIC

HAVANA CLUB 3 JAHRE & COLA		  6 €

JACK DANIEL‘S & COLA		  6 €

JOHNNIE WALKER & COLA		  6 €

WHITE RUSSIAN		  6 €
Kahlua, Vodka und Sahne

MOSCOW MULE		  7 €
Vodka und Ginger Beer

OLD FASHIONED		  7 €
Bourbon, Zucker und Bitters

PRINZ ALTE MARILLE   	 2cl	 3.5 €
PRINZ ALTE WILLIAMS BIRNE  	 2cl	 3.5 €
PRINZ ALTE WALD-HIMBEERE   	 2cl	 3.5 €
PRINZ HASELNUSS SCHNAPS   	 2cl	 3.5 €

JÄGERMEISTER   	 2cl	 2 €
AVERNA  	 2cl	 2 €
OUZO   	 2cl	 2 €
BAILEYS IRISH    	 2cl	 2.5 €
RAMAZZOTTI   	 2cl	 2.5 €
SAUERLÄNDA KORN     	 2cl	 2 €

DER VERTEILER 

AQUINTÉLL WASSER 	 0,5l	 2 €
SINALCO ISOSPORT   	 0,5l	 2 €

FÜR DIE RUNDE AUF DEM PLATZ

Das Weingut Gres um den Jungchef und Keller-
meister Klaus Gres liegt in Rheinhessen und baut in 
und um die Gemeinde Appenheim auf 14 Hektar ver-
schiedenste Rebsorten an. Das Weingut verarbeitet 
ausschließlich Trauben aus den eigenen Weinbergen, 
daher sind diese Weine keine Massenware, sondern 
charaktervolle Edelweine mit geringeren Erträgen.

WEINE VOM WEINGUT GRES

WEISSWEIN 

GRAUER BURGUNDER 2020   	 0,2l	 6 €
geschmeidiger Burgunder	 0,75l	 22 €

CHARDONNAY 2021   	 0,2l	 6 €
ausgereifter, gehaltvoller Menüwein	 0,75l	 21 €

RIESLING 2020   	 0,2l	 6 €
ausbalancierter Riesling, 	 0,75l	 21 €
lange am Gaumen	

SAUVIGNON BLANC 2020   	 0,2l	 6 €
belebende Aromen und 	 0,75l	 22 €
exotische Früchte	

ROSÉ TROCKEN 2021   	 0,2l	 6 €
ausgesuchte Trauben von 	 0,75l	 20 €
Blauer Portugieser und Merlot

ROTWEIN

REGENT 2020   	 0,2l	 6 €
milder, kraftvoller Spitzen-	 0,75l	 21 €
Rotwein, einfach süffig

SPÄTBURGUNDER 	 0,2l	 6 €
TROCKEN 2019   	 0,75l	 22 €
feine Cassis-Aromen, 
Pinot in reinster Form  	

GRES NUMMER 1 2018	 0,2l	 7 €
Kultrotwein – im Barriquefass 	 0,75l	 25 €
gereiftes Cuvée aus Merlot, 
Frühburgunder und Cabernet

MERLOT TROCKEN 2018   	 0,2l	 7 €
kräftig-eleganter Rotwein 	 0,75l	 25 €
18 Monate im Barriquefass gereift


